Menus de la P
Semaine du 28 avril au 02 mai 2025 \%Spm%c?ggess

I C CN O

Salade iceberg sauce
vinaigrette

complet sauce bolognaise

Emmental rapé

Fruit de saison

(Euf de poule éleves en
plein zir Appellation d'Origine Protégee




Menus de la

Semaine du 05 au 09 mai 2025

\‘fnsptruﬂons

[% .
Tomate vinaigrette Radis beurre

AGRicL
BIOLOGIGUE

Colin d’Alaska pané et
citron Emincé de boeuf @

sauce tomate basilic

Haricots verts persillés

Semoule

hic
BioLo

Fromage frais carré

Coulommiers

Tarte au flan

Liégeois saveur chocolat

a5
CEuf dur = mayonnaise Carotte rapée
vinaigrette .
Colombo de poulet Nuggets crispi d'or
FERIE - FETE DU Purée Brocolis
» TRAVAIL
Riz [

[

Yaourt nature sucré

=

\

Yaourt nature sucre

KIGY
Bioios

Compote pomme banane
allégée en sucre

Fruit de saison

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

(Euf de poule élevée en ,-'";é;\-l
plein air LY Appellation d'Origine Protégee

E, @ Plat vegetarien
9 Produit de la mer durable

T
ﬁi{\




Menus de la

Semaine du 12 au 16 mai 2025

\Rnsptruﬂons

Pasteque

. e
Sauté de porc =

sauce aux olives

S/P : Sauté de dinde ;f.g’
sauce aux olives

Petits pois mijotés

Riz

A

Comte AOP @

Compote de pommes
fraise allégée en sucre

Yaourt nature sucré

Betteraves vinaigrette

Pennes semi

compléte, courgettes
facon caponata

\

AGRIC
BioLo

Fruit de saison

Lentilles vinaigrette

Saucisse volaille

Purée de pomme de
terre

Fromage au lait
pasteurisé Carré

Fruit de saison

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

=

(Euf de poule élevée en ,-'”QN'-
plein air S

]
-

Appellation d'Origine Protégee

“"ANIMATIONS: LONDRES"

\-
Salade verte
Vinaigrette
Crumble graine de
courge

\,
Salade coleslaw

Poisson blanc 9

meuniére 0'
|
Aiguillette de poulet
Frites jus aux oignons
.
Semoule
Cheddar Courgettes

[%
Fromage blanc ,

coulis de fruits rouges,
crumble

Petit fromage frais nature

Cake coco pépites
chocolat

@ Plat vegetarien

=]
e Produit de la mer durable




Menus de la

Semaine du 19 au 23 mai 2025 hspirations

\
- Salade de Tomate Concombres Macédoine mayonnaise Melon
Rillettes de thon R bmio
rondelles
0: Sauce au fromage blanc
Parmentier volaille Emince det bc;jeuf\ B aux herbes 9 Omelette
kebab édamame purée SaU(I:,e moutarde a Dés de saumon
de pomme de terre ancienne ) , N o .
Parmentier de poisson sauce creme Ratatouille a la nigoise
Riz
Haricots verts a l'all
Semoule [4:

AGRIC
BioLo.

(%
Edam Yaourt nature o
Fromage frais petit moulé etsucre Camembert

ail et fines herbes

Fromage blanc aromatisé \

(%
Fruit de saison A , i : :
=i Gateau chocolat lentilles Tarte aux pommes aux fruits Fruit de saison “

Fruit de saison

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

E, @ Plat vegetarien
=t
e Produit de la mer durable

(Euf de poule éleves en J @ 4
plein air LY Appellation d'Origine Protégee




Menus de la

Semaine du 26 au 30 mai 2025 hspirations

\-
Pasteque Salade Carotte rapée
Vinaigrette miel vinaigrette
moutarde a I'ancienne
Couscous végétarien R6ti de dinde
légumes et pois chiche Colin e pané au
(Semoule ) riz soufflé
e Gratin chou-fleur pomme FERIE - ASCENSION FERIE
Pomme de terre quartier de terre
avec peau
Fromage frais carré (ketchup/mayonnaise)
demi-sel - Tomme blanche
o
Yaourt aromatisé
Beignet parfum chocolat Dessert lacté gelifié
noisette saveur vanille nappé
caramel

Fruit de saison

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

E, @ Plat vegetarien
=t
@ Produit de la mer durable

(Euf de poule éleves en J @":
plein air LY Appellation d'Origine Protégee




Menus de la
Semaine du 02 au 06 juin 2025

\‘{nsptrulions

JOR T ~ . . -

Betteraves Tarte méditerranéenne € Tomate vinaigrette

vinaigrette moutarde a s
I'ancienne

o

Steak haché de boeuf Parmentier de saumon
“““ lentilles corail et purée de

courgettes -
Riz

Rougail saucisse

Ratatouille

Semoule

Fromage frais aux fruits
g Edam Al‘;

fruits

Fruit de saison

Compote pomme fraise
allégée en sucre

Chili sin carne haricots

Yaourt aromatisé aux

\,
Fruit de saison

Concombres rondelle< Rillettes de sardine et

vinaigrette céleri

Jambon blanc @.@
Jambon de dinde @4

rouges mais
(%

(%
Riz Coquillettes semi-

compléte

Coulommiers
Emmental rapé

Gateau au citron
Fruit de saison

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

(Euf de poule élevée en ,-"é*—-l
plein air LY Appellation d'Origine Protégee

E, @ Plat vegetarien
=/
@ Produit de la mer durable




Menus de la

Semaine du 09 au 13 juin 2025

FERIE - LUNDI DE
PENTECOTE

\-
Tomate

vinaigrette'

Cordon bleu

Purée de pomme de terre

Fromage frais carré
demi-sel

Dessert lacté gélifié
saveur chocolat

[
Carotte rapée

vinaigrette

[
Pasteque

Pizza jambon fromage
champignon
Pizza aux 3 fromages

Dahl de lentilles corail et
[

Riz

Fromage blanc sucré Pointe de brie

Fruit de saison Cake aux daims

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

(Euf de poule éleves en
plein air

=

-
\9} Appellation d'Origine Protégés

\Rnsptruﬂons

[
Salade verte

vinaigrette

Lasagne de beeuf
Lasagne aux légumes

Petit fromage frais sucré

Fruit de saison

@ Plat vegetarien
e Produit de la mer durable




Menus de la

Semaine du 16 au 20 juin 2025

Salade de haricots

. Melon
rouges, tomates et épices
chili
Rotide veau )|
. sauce aux olives
ROti de porc

S/P: Réti de dinde
Courgettes

etriz

. Py Fromage frais fraidou
Yaourt nature sucre J

Purée de carotte

Compote pommes

Fruit de saison allégée en sucres

Concombres rondelles Paté de volaille cornichon
vinaigrette v
Vinaigrette au citron
o Dés de saumon e
v sauce creme
Macaroni ::i: semi-
complet sauce beeuf
épeautre tomates fagon

bolognaise

[
Boulgour

Emmental
Emmental rapé

Fruit de saison

Clafoutis aux péches et

E‘ﬂ Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

(Euf de poule élevée en :-'”@\'-.

plein air e Jf" Appellation d'Origine Protégee

’\Tn spiralions

Tomates concassées,
mais et chips de mais

&P

Couscous végétal aux 5
légumes et raisins secs

Camembert

amandes Fruit de saison
4’%\ @ Plat vegetarien

@ Produit de la mer durable




Menus de la

Semaine du 23 au 27 juin 2025

\Rnsptruﬂons

\-
Salade verte
vinaigrette

Poulet roti '@:@au jus
Purée de courgette

Fromage blanc aromatisé
aux fruits

Gateau Petit Lu

\

Betteraves vinaigrette ;L
Vinaigrette aux herbes

Nuggets de poulet et

ketchup

Purée de brocoli

Mimolette

Fruit de saison

[%
Tomates

Vinaigrette

\

AB

Emincé de boeuf &
sauce facon orientale

Aubergines gratinées
et semoule

Fromage frais alil et fines

herbes

Dessert lacté gélifié
vanille

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

(Euf de poule éleves en
plein air

o

"a@' Appellation d'Origine Protégés

P, Au revoir les grands:
e, .
kﬁﬁ c'est les vacances

Macédoine mayonnaise Pasteque

Fishburger 9

Pommes de terre quartier
avec peau

\
Omelette

Ratatouille -
Riz

. P
Yaourt nature sucre

AGRICULTUF
810L0GIO

Saint Nectaire AOP @

Smoothie pomme péche

Fruit de saison

@ Plat vegetarien

=]
e Produit de la mer durable




Menus du 30 juin 2025 “hspirations

(53
&
\-
Tomates [4]3 . ) :
. ~ Concombre Pizza tomate emmental Taboulé Tomate crog’sel
Vinaigrette moutarde
Vinaigrette au basilic
| o
o I Dés de saumon Jambon blanc
Emince de boeuf Sauce basilic Jambon de dinde @2 Sandwich américain

Nuggets de fromage sauce olive

crispi d’or et ketchup (steak hache frites)

v Purée haricots verts Carottes rondelles
_ . _ Courgette
Coquillettes == semi- Semoule
complete o Yaourt aromatisé AE- Bdchette de lait mélangé Babybel
) vanille
_ Comté
Coulommiers
Fruit de saison Fruit de saison Glace

Smoothie banane fraise
Fruit de saison

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue

E, @ Plat vegetarien
=/
9 Produit de la mer durable

(Euf de poule élevée en ,-'";é;\-l
plein air LY Appellation d'Origine Protégee
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